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Menu du 12 octobre au 16 octobre 2026
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Terrine du chef Velouté de légumes Salade de haricots verts Radis beurre Salade de choux
* * % % * % * * %k
Steak haché Couscous végétal Coq au vin Jambon sauce madére Paélla
* * * * *
Purée de patates douces Semoule Pdt vapeur Pommes sautées
* % % * K * *
Fromage Fromage Fromage Yaourt fermier Fromage
* * %k *
Yaourt fermier Fruit de saison Tarte aux pommes Fruit de saison Flan
* % *k * *
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