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Menu du 21 septembre au 25 septembre 2026
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Céleri rémoulade Concombres en salade Tarte aux fromages Rillettes de poulet Salade de quinoa
* %ok * %k %k % * *
Emincé de beeuf mariné Boulettes végétales Veau marengo Sauté de porc Filet de poisson
* * ok * * * K
Coquillettes Semoule Pdt Carottes Poélée de légumes Gratin de potimarron
* % * ok * ¥k * ok *
Fromage blanc Fromage Fromage Fromage Fromage
* * * * *
Coulis de fruits Fruit de saison Poire au sirop Yaourt fermier Fruit de saison
* * ok * * kK * ok
Produits locaux
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Filet de poisson frais suivant la marée
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