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Menu du 31 aout au 04 septembre 2026
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Taboulé Concombres a la créme Betteraves rouges Salade de tomates Carottes rdpées
* * % % * * ok Kok K
Poulet réti Spaghettis Carbonade flamande (vbf) Cote de porc marinée Filet de poisson
* * % * * %k
Haricots verts A la bolognaise végétale Pdt vapeur Courgettes Macaroni
%k % * * * kK *
Yaourt nature fermier Fromage Fromage Fromage Fromage
%k %k * * * *
Fruits de saison Glace Choux a la creme Yaourt fermier Fruit de saison
* % * * %k
m Produits locaux
R
: Bio @ Plat menu végétal ¥ -1
AsicurTine 100% ga/u&m FranceAgriMer E 'I
Local ¥ M Filet de poisson frais suivant la marée =) @ ’ 1
MISISTERE
ﬂ@@_ ECAGRICLLTLR
= LAl |I.|||I ﬁﬂm
if Fait maison *
wchile P ¥ )a
) . '8y |france les .
o itl S REEE R Jardins::
EQUITABLE CRO|S|ERE

e
= . Industriel *




