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Menu du 20 juillet au 24 juillet 2026
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Betteraves rouges répées Courgettes rdpées Wrap Taboulé Salade de tomates
% %k %k * %k E 3 * * ok ok
Rosbif (froid) Galette végétale mozza Sandwich jambon sec beurre Réti de dinde (froid) Filet de poisson
* * * * K
Haricots verts Purée de patates douces Chips Poélée de légumes Riz basmati
% % * * ok * ¥k
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
* * * * *
Fruit de saison Glace Yaourt a boire Tarte Compote
* *
Produits locaux
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