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Menu du 25 mai au 29 mai 2026
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de courgettes rdpée Quiche lorraine Salade verte Salade de lentilles
* %k k E 3 * kK * k¥
Moussaka végétale Sot I’y laisse de dinde Sauté de porc Filet de poisson
* * * %k
Férié Riz Tomate provengale Ceeur de blé Purée de carottes
* * * %k k
Fromage Fromage Fromage Yaourt fermier
* * * * Kk
Yaourt fermier Créme brulée Fruit de saison Cake aux pralines roses
* % * *
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Filet de poisson frais suivant la marée
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