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1 Restaurant Intergénérationnel

Menu du 23 mars au 27 mars 2026

&

100%

VEGETALE

Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Betterave rouge Carottes rdpées Choux fleurs vinaigrette Potage Friand
* % %k %k k% * Kk *
Sauté de veau Lasagnes de légumes Coq au vin Hachis-Parmentier Filet de poisson
E3 * * * * %k
Farfalles Pdt vapeur Purée de potimarron
* * * * kK
Yaourt fermier Fromage Fromage Fromage Fromage
E 3 * * *
Fruit de saison Creme dessert Tarte bourdaloue Fruit de saison Yaourt fermier
* %k * * * %k
Produits locaux
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