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VEGETALE
Menu du 09 mars au 13 mars 2026
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Radis beurre Macédoine de légumes Poireaux vinaigrette Potage Rillettes de porc
* * %k ok ok * Kk *
Emincé de dinde Spaghetti Couscous Filet de poulet Filet de poisson
* * * * * ok
Purée de patates douces A la bolognaise végétale Semoule Poélée de légumes Carottes vichy
% %k %k * * %k * *
Fromage Fromage Fromage Fromage Yaourt fermier
* * * * * %k
Yaourt fermier Fruit de saison Tarte au citron Créme aux pralines roses Fruit de saison
* ¥ EZ 3 * *
Produits locaux
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