@ Gron

en Bourqoqne

. '
-

1 Restaurant Intergénérationnel
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VEGETALE
Menu du 02 mars au 06 mars 2026
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Salade verte Potage Salade de choux verts Céleri remoulade Taboulé
x* ok ok % %k %k %k ok ok * Kk * ¥k
Poulet roti Saucisses végétales Carbonade flamande Sauté de porc Filet de poisson
* * * * ok * ok
Purée de carottes Lentilles Pdt vapeur Cogquillettes Brocolis
* * kK * k¥ * * ¥k
Fromage Fromage Fromage Fromage Yaourt fermier
* * * * * %k
Fruit de saison Yaourt fermier Brownie Riz au lait Fruit de saison
* %k * ok * *
Produits locaux
Bio * @ Plat menu végétal *
w LQQK’ Fiai‘te;ErI'iu‘-‘.-“-' E’ 'l
Local * e Filet de poisson frais suivant la marée* gmtd vy uison
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