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Menu du 08 avril au 12 avril 2024

Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
Rillettes de porc Velouté Céleri rémoulade Salade du pécheur Quiche lorraine
* * %k %k k * *
Steak haché (vbf) Rizotto de lIégumes Poulet basquaise Réti de dinde Filet de poisson
* * * * %k
Flan de butternut Emincé végétal Pdt vapeur Fondue de poireaux Brocolis
%k %k k * * * kK *
Yaourt St moret Fromage Tomme blanche Camembert
Fruit de saison Marbré chocolat Mousse au chocolat Velouté fruix Fruit de saison
* ok * * *
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Filet de poisson frais suivant la marée*
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W  Fait maison *

Programme : Lait et produits laitiers a I’école
Industriel * Fruits et Légumes a I’école




